Peter Zemmer Gewurztraminer "Selection R" DOC

Peter Zemmer - Gérna Addyga - Wiochy

Charakter: Biate
Apelacja: DOC Alto Adige
Szczepy: Gewurztraminer
Zawartos¢ alkoholu: 14%
Cukier resztkowy: 6.5 g/l
Kwasowosc¢: 53¢/l
Objetos¢: 0.751
| Alergeny: zawiera siarczyny
""ll ;"}l tfi]'f.l lr ]l 3\1‘ 1"}1 INER Dojrzewanie: kadzie stalowe
Przechowywanie: do 4 lat

Temperatura podawania: 10-12 °C

Opis:

Z pewnoscig najbardziej typowe biate wino tyrolskie. Barwa

intensywnie jasna, stomkowa ewoluujgca z czasem do z6ttej. Bukiet
nieco pikantny, stodko-muskularny, z nutami suszonych kwiatow,
gozdzikow i r6z. Obecne aromaty dojrzatych zéttych owocdw,
zwiaszcza brzoskwin i moreli, t3cz3 sie z egzotycznymi zapachami
liczi, owocédw mango i marakui. Na podniebieniu petne, pikantne,

bogate, o wysokiej kwasowosci.

Podawac do:

Polecamy do krabow, homarow, ciasta oraz jako aperitif.




Peter Zemmer Lagrein Selection "R"

Peter Zemmer - Gérna Addyga - Wiochy

Charakter: Czerwone

Apelacja: Alto Addige DOC

Szczepy: Lagrein

Zawartos¢ alkoholu: 13%

Cukier resztkowy: 23g/l

Kwasowosc¢: 49 g/l

Objetos¢: 0.751

Alergeny: zawiera siarczyny
IAGREIN Dojrzewanie: beczka
SELECTION -R-

Przechowywanie: do 7 lat

Temperatura podawania: 18-20 °C

Opis:

Juz w pierwszym momencie daje sie poznac jako wino o wyraznym
potencjale, prezentuje sie zwarte i bardzo skoncentrowane. Wino o
kolorze gtadkiego granatu z czerwonymi i fioletowymi refleksami.
Bukiet charakteryzuje sie fiotkami, gorzkg czekolada, dzikimi
jagodami i waniliowg nuta. Na podniebieniu aksamitne z miekkimi
garbnikami, o wyjatkowej strukturze i bardzo dtugim, trwatym
smaku.

Podawac do:

Polecamy do intensywnych dan miesnych, dziczyzny i pikantnych
seréw.




Peter Zemmer Gewurztraminer DOC

Peter Zemmer - Gérna Addyga - Wiochy

Charakter: Biate

Apelacja: DOC Alto Adige / Sudtirol
Szczepy: Gewurztraminer
Zawartos¢ alkoholu: 13.5%

Cukier resztkowy: 45¢/|

Kwasowosc¢: 5.1 g/l

Objetos¢: 0.751

Alergeny: zawiera siarczyny
Dojrzewanie: kadzie stalowe
Przechowywanie: do 3lat

Temperatura podawania: 10-12°C

Opis:

Winoros$l ta charakteryzuje sie korzennym  zapachem
przypominajgcym nieco stodkiego Muscat'a. W bukiecie obecna
nuta réz, suszonych kwiatow i gozdzikow. Na podniebieniu mocne,
ostre, bogate jeszcze Swiezy i zywy, co zawdziecza z pewnoscia

dzieki wywazonej kwasowosci.

Podawac do:

Polecane do krabdw, homaréw, pasztetéw, skorupiakdéw oraz jako
aperitif.



Peter Zemmer Pinot Grigio DOC

Peter Zemmer - Gérna Addyga - Wiochy

Charakter:
Apelacja:

Szczepy:

Cukier resztkowy:
Kwasowosc:
Objetos¢:
Alergeny:
Dojrzewanie:
Przechowywanie:

Nagrody:

Zawartos¢ alkoholu:

Biate

DOC Alto Adige
Pinot Grigio
13.5%

3.6g/l

5.7 g/l

0.751

zawiera siarczyny
kadzie stalowe
do 2 lat

Mundus Vini 2017 - Ztoty Medal;
Decanter - 95 pkt;
Wine Spectator - 88 pkt

Temperatura podawania: 10-12°C

Opis:

Wyrazisty smak. Doskonata rownowaga miedzy stodyczg a
kwasowoscig nadaje temu winu strukture i site. Barwa jasno-
stomkowa. Bukiet owocowy, z subtelnymi nutami gruszki. W
smaku wytrawne, miekkie i obfite.

Podawac do:

Polecamy do pieczonych grzybow, ryb stodkowodnych,
gotowanych owocow morza i zupy rybnej.




Charakter:
Apelacja:

Szczepy:

Zawartos¢ alkoholu:

Cukier resztkowy:
Kwasowosc:
Objetos¢:
Alergeny:
Dojrzewanie:

Przechowywanie:

Peter Zemmer Chardonnay DOC

Peter Zemmer - Gérna Addyga - Wiochy

Biate

Alto Addige DOC
Chardonnay
13.5%

3.2¢g/

6 g/l

0.751

zawiera siarczyny
kadzie stalowe

do 3lat

Temperatura podawania: 10-12 °C

Opis:

Wino z szerokg i barwng gamag owocowych smakow. Soczyste,
smaczne, przyjazne i trwate. O z6itej barwie z zielonkawym

akcentem. Bukiet delikatny, charakterystyczny, owocowy z nutg
banana i melona. Na podniebieniu Swieze, zywe, z przyjemnym

uczuciem sytosci.

Podawac do:

Polecamy do makaronu, przekgsek i biatych mies.




Peter Zemmer "PUNGGL" Pinot Bianco DOC

PUNGL:

FINGT BIANCH

Charakter:
Apelacja:

Szczepy:

Zawartos¢ alkoholu:

Cukier resztkowy:
Kwasowosc:
Objetos¢:
Alergeny:
Dojrzewanie:
Przechowywanie:

Nagrody:

Peter Zemmer - Gérna Addyga - Wiochy

Biate

DOC Alto Adige

Pinot Blanc

13.5%

3g/l

6.5 g/l

0.751

zawiera siarczyny
stalowe kadzie / beczka
do 4 lat

Wine Spectator - 89 pkt

Temperatura podawania: 10-12°C

Opis:

Wino o blyszczacej, z6itej barwie z zielonkawymymi refleksami.

Bukiet wyrafinowany, kwiecisty, typowy, przepetniony aromatem
zielonych jabtek i przypraw. W smaku owocowe, nieco mineralne,
przyjemne ciato z czystg odsSwiezajgcg kwasowoscia.
Charakterystyczny aromat i doskonata kwasowo$¢ dajg te
popularng moc, strukture i smak wina.

Podawac do:

Polecamy do przekgsek wszelkiego rodzaju, ziemniakéw, ryb,
skorupiakéw i drobiu.



Peter Zemmer Cortinie Rosso IGT

Peter Zemmer - Gérna Addyga - Wiochy

Charakter:
Apelacja:

Szczepy:

Cukier resztkowy:
Kwasowosc:

Objetosc:

Alergeny:
- \ geny
V7

L
CORTINIE

Dojrzewanie:

Przechowywanie:

Zawartos¢ alkoholu:

Czerwone
IGT Alto Adige

Lagrein 50%, Merlot 30%, Cabernet
Sauv. 10%, Cabernet Fr.10%

13%

23g/l

49 ¢/l

0.751

zawiera siarczyny
beczka

do 8 lat

Temperatura podawania: 18 °C

VAS]

zréznicowanym charakterem odmian z ktérych powstato. Barwa

gteboka, niemal granatowa. Bukiet zdominowany przez fiotki,

ciemng czekolade, tyton, pieprz i trawy. W smaku silne, wytrawne,

o0 mocnej konstrukgji i dlugo trwajgcym smaku.

Podawa¢ do intensywnych czerwonych mies, dziczyzny

pikantnych seréw.
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Opis:
Wino wielkie, kompaktowe i bardzo skoncentrowane
Podawa¢ do:
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Peter Zemmer Cortinie Bianco IGT
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Peter Zemmer - Gérna Addyga - Wiochy

Charakter:
Apelacja:

Szczepy:

Cukier resztkowy:
Kwasowosc:
Objetosc:
Alergeny:
Dojrzewanie:
Przechowywanie:

Nagrody:

Zawartos¢ alkoholu:

Biate
Alto Adige IGT

Chardonnay 50%, Pinot Grigio 30%,
Gewuerztr. & Sauvign. 20%

13.5%

3.5g/l

59g/l

0.751

zawiera siarczyny
stalowe kadzie / beczka
do 2 lat

Mundus Vini 2017 - Srebrny Medal;

Temperatura podawania: 8-10 °C

Opis:

Delikatna stomkowa barwa ze ztotymi refleksami. Wino ma bardzo
bogaty bukiet, ktéry daje wyrazne wrazenie jego harmonijnosci.
Wino, ktére po kilku latach przechowywania staje sie szczegélnym
rozbudowanym. Silny bukiet dojrzalych owocéw, réznorodnos¢
aromatoéw (morela, owoce tropikalne i wanilia). Na podniebieniu
masywne, zréwnowazone i stone.

Podawac do:

Polecamy do przekasek, Swiezych warzyw oraz miesa drobiowego.



Peter Zemmer "Schiava Gentile" Edelvernatsch

Peter Zemmer - Gérna Addyga - Wiochy

Charakter: Czerwone
Apelacja: DOC Alto Adige
Szczepy: Edelvernatsch
Zawartos¢ alkoholu: 12.5%
Cukier resztkowy: 14¢/l
Kwasowosc¢: 4.8 g/l
Objetos¢: 0.751
Alergeny: zawiera siarczyny
Dojrzewanie: beczka / stalowe kadzie
Przechowywanie: do 4 lat
EDELYERNATSCH .
SCHIAVA CENTILE Temperatura podawania: 14-16 °C
Opis:

Jasno rubinowe wino, o kwiatowym bukiecie - fiotkow i migdatéw.
Na podniebieniu kwasowy akcent, zauwazamy gre porzeczki i
gorzkiego migdata. Zywe, wytrawne, tagodne i harmonijne.

Podawac do:

Polecamy do przekasek, fagodnych seréw, biatych mies i drobiu.




Peter Zemmer "RAUT" Lagrein Selection "R" DOC

Peter Zemmer - Gérna Addyga - Wiochy

Charakter: Czerwone
Apelacja: DOC Alto Adige
Szczepy: Lagrein
Zawartos¢ alkoholu: 13%

Cukier resztkowy: 4.1 g/l
Kwasowosc¢: 5.2 g/l

Objetos¢: 0.751

Alergeny: zawiera siarczyny
Dojrzewanie: beczka
Przechowywanie: do 4 lat

Temperatura podawania: 18 °C

Opis:

Ciemnobrgzowy, czerwony granat z fioletowymi refleksami,
kompaktowe i bardzo ostre. Bukiet rozbudowany - aromatyczne
fiotki, gorzka czekolada, leSne owoce, lukrecja i wanilia. Smak
aksamitny z miekkimi taninami. Mocna konstrukcja, bardzo dtugi i
trwalty finisz.

Podawac do:

Polecane do intensywnych dan miesnych, dziczyzny i pikantnych

serow.
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